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IN UNSEREM STREBEN NACH HÖCHSTER QUALITÄT UND IHREM WOHLBEFINDEN 

LEGEN WIR GROSSEN WERT DARAUF, AUSSCHLIESSLICH FRISCHE PRODUKTE IN 

UNSERER KÜCHE ZU VERWENDEN. JEDEN TAG WÄHLEN WIR SORGFÄLTIG DIE BESTEN 

ZUTATEN AUS, UM SICHERZUSTELLEN, DASS JEDE MAHLZEIT, DIE WIR ZUBEREITEN, DEN 

HÖCHSTEN ANSPRÜCHEN AN FRISCHE UND GESCHMACK GERECHT WIRD.

IN UNSERER KÜCHE LEGEN WIR BESONDEREN WERT AUF QUALITÄT UND 

NACHHALTIGKEIT. AUS DIESEM GRUND VERWENDEN WIR AUSSCHLIESSLICH 

REGIONALE PRODUKTE VON VERTRAUENSWÜRDIGEN ERZEUGERN.

Willkommen im
HUMMER KÖBES

Frisch

Regional
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VORSPEISEN BOWLS UND MEHR KÖBES

BROT UND BUTTER
FRISCH GEBACKENES, KNUSPRIGES BROT 
SERVIERT MIT MEERSALZBUTTER

5.5

KÜRBIS-MÖHREN-INGWER-SUPPE 
CREME AUS FRISCHEN KAROTTEN UND INGWER, 
VERFEINERT MIT  BALSAMICO-KNOBLAUCH-ÖL 

9.5

FISCHTÖPFCHEN
MIT GRATINIERTEM KNOBLAUCHDIPP, 
EINE KOMBINATION AUS VERSCHIEDENEN 
MEERESFRÜCHTEN, WIE GARNELEN, MUSCHELN 
UND FISCHFILET, IN EINER DELIKATEN BRÜHE

14.5

HUMMERKRABBENSINFONIE
FLEISCH VON NORDDEUTSCHEN KRUSTENTIEREN 
AN EINER ZITRONEN-BASILIKUM-VINAIGRETTE 

17.5

QUINOA BOWL 
NATUR MIT MANGO-SOJA-DIPP 

MIT CROSSEN STICKS VOM 
HÄHNCHENBRUSTFILET, GEBACKEN IN EINER 
ERDNUSS-MAJO

MIT NORDSEEKRABBEN

ZUCCHINI PAPPARDELLE 
IN BASILIKUM-SCHMAND, CHERRY TOMATEN 
UND GERÖSTETEN PINIENKERNEN 

19.5

BANDNUDELN
MIT FRISCHEM BLATTSPINAT UND 
RÄUCHERLACHS  

22.5

SPAGHETTI „AGLIO E OLIO“
NATUR MIT KNOBLAUCH UND CHILLI

MIT DREI HUMMERKRABBEN

MIT RINDERFILETSPITZEN

14.5

19.5

24.5

14.5

19.5

24.5
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GARTENSALAT 
MIT WEISSER BALSAMICO-VINAIGRETTE 

6.5

BANDNUDELN 6.5

BUTTERKARTOFFELN 6.5

GERÖSTETE DRILLINGE 6.5

POMMES FRITES  
MIT MAJO UND KETCHUP

6.5

GRÜNER SPARGEL  6.5

SAISONALES GEMÜSE 6.5

FISCH FLEISCH

GEGRILLTES ROTBARBENFILET
AUF PESTOSAHNE UND GEBRATENEN 
DRILLINGEN

26.5

SCHOLLE
„FINKENWERDER ART“ 
MIT BUTTERKARTOFFELN

28.5

SALTIMBOCCA
VOM JUNGEN DORSCH
GESCHMORT IN EINER VELOTÉ VOM 
GRAUBURGUNDER, GRÜNER SPARGEL

32.5

KLASSISCHES „WIENER“ SCHNITZEL 
MIT PREISELBEEREN UND „GEDÖNS“,  
DAZU POMMES FRITES

29.5

½ KNUSPRIGE ENTE 
MIT BIRNENROTKOHL UND GEBRATENEN 
SERVIETTENKNÖDELN

33.5

ENTRECÓTE (300 G) 
AN JUS MIT KRÄUTERQUARK UND 
BLATTSALATE MIT THOUSAND-ISLAND-
DRESSING

36.5

RINDERFILET (200 G) 
MIT KARTOFFELGRATIN UND BAROLO-JUS 

42.5

KÖBES EXTRA´S ZU UNSEREN HAUPTGÄNGEN:
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KINDERKARTE DESSERTS

RISI BISI 7.5

PASTA 
MIT HAUSGEMACHTER TOMATENSAUCE

9.5

GEFLÜGELSTICKS 
MIT KRINGEL POMMES 

11.5

KNUSPERFISCH  
MIT KARTOFFELSTAMPF

13.5

AHORN PANNA COTTA
AUF SÜSSER MOKKA-CREME

9.5

SÜSSE VERSUCHUNG 
(VARIATION VOM SÜSSEN) 

11.5

FONDANT AU CHOCOLAT
AN MARMORIERTEN SAUERKIRSCHEN

13.5
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Waren Sie mit uns zufrieden?
Bitte bewerten Sie uns

direkt bei Google

Vielen Dank für Ihr Feedback!




